ДОГОВОР  № ___________
на оказание услуг по организации горячего питания 
воспитанников в дошкольных образовательных организациях
р. п. Глубокий Каменского района                                                         «11» января 2021 года
Ростовской области
         Муниципальное бюджетное дошкольное общеобразовательное учреждение детский сад №2 «Светлячок» Каменского района Ростовской области, в лице заведующего Симоненко Оксаны Владимировны, действующей на основании Устава, с одной стороны, и  ИП Позигун Игорь Николаевич именуемый в дальнейшем «Поставщик», в лице Позигун И.Н.  действующий на основании свидетельства, именуемое в дальнейшем  «Исполнитель,   с другой стороны, вместе именуемые Стороны,  в соответствии п.5, ч.1, ст.93 Федерального закона от 05 апреля 2013 года №44-ФЗ “О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд заключили настоящий договор (далее - Договор) о нижеследующем:
1. ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА
1.1. Заказчик поручает, а Исполнитель принимает на себя обязательства оказать услуги по организации горячего питания воспитанников в МБДОУ детский сад № 2 "Светлячок" в соответствии с Техническим заданием (Приложение №1 к настоящему Договору), являющимся неотъемлемой частью настоящего  Договора (далее - услуга).
1.2. Объем и содержание оказываемых услуг определяются Техническим заданием (Приложение № 1) из расчета стоимости питания на одного ребенка в день (в том числе набор продуктов питания, приготовление блюд.) в соответствии с: 
- расходы на горячее питание детей осуществляется  из расчета 196 руб. 64 коп. в день на одного ребенка в группе с 12 часовым пребыванием от 1 года до 3 лет согласно Постановления Администрации Каменского района № 144 от 30.12.2015г. и Решения №276 от 23.12.2020г. Каменского районного Собрания депутатов "О бюджете Каменского района на 2021 год и на плановый период 2022 и 2023 годов"

- расходы на горячее питание детей осуществляется  из расчета 215 руб. 46 коп. в день на одного ребенка в группе с 12 часовым пребыванием от 3-х лет  согласно Постановления Администрации Каменского района № 144 от 30.12.2015г. и Решения №276 от 23.12.2020г. Каменского районного Собрания депутатов "О бюджете Каменского района на 2021 год и на плановый период 2022 и 2023 годов"

1.3. Заказчик обязуется оплачивать указанные в п.1.1. настоящего Договора услуги в порядке, установленном разделом 3 настоящего Договора.
1.4. При оказании услуг Исполнитель руководствуется:
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным законом от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- Федеральным законом от 21.11.2011 № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан в Российской Федерации»;
- Правилами оказания услуг общественного питания, утвержденными Постановлением Правительства РФ № 1036 от 15 августа 1997 года;
- СанПин 2.4.1.3049-13 «Санитарно – эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы дошкольных образовательных организаций» (утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ № 26 от 15.05.2013);
- Санитарно-эпидемиологические правилами СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 06.11.2001);
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации № 36 от  14.11.2001);
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» (утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации № 98  от 22.05.2003);
- ГОСТ 30390-2013 "Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия";
- иными действующими нормативно-правовыми актами Российской Федерации.
1.5.   Исполнитель обязан оказать услуги лично.
1.6. Срок оказания услуг: c момента заключения договора по 26.02.2021 г. включительно ежедневно, кроме выходных и праздничных дней. 
1.7.  Место оказания услуг: Ростовская область, Каменский район, 347851, Ростовская область, Каменский район, п. Глубокий, ул. Юбилейная, д.2
2. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН
2.1.  Заказчик обязан:
2.1.1. Передать Исполнителю для оказания услуг по настоящему Договору в целевое пользование на период действия настоящего Договора помещение пищеблока с исправным холодильным, тепловым и технологическим оборудованием. Передача помещения (пищеблока), оборудования, кухонной утвари осуществляется в соответствии с актом приема-передачи.
2.1.2. Обеспечить наличие кухонного инвентаря, посуды, приборов в соответствии с действующими нормами оснащения предприятий общественного питания. 
2.1.3. Информировать Исполнителя об изменении в режиме работы Заказчика не позднее чем за сутки. Указанная информация может быть передана Исполнителю на бумажном носителе, по факсу: ______________ либо по электронной почте: ____________. 
2.1.4. В течение 1 календарного дня с момента заключения Договора сформировать и утвердить состав бракеражной комиссии, определить ее обязанности.
2.1.5. Производить оценку качества блюд бракеражной комиссией до раздачи питания, результат контроля регистрировать в Журнале бракеража готовой кулинарной продукции.
2.1.6. Для проверки результатов исполнения Договора в части их соответствия условиям Договора провести экспертизу оказанных услуг в соответствии с требованиями Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ "О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» (далее – ФЗ № 44).
2.1.7. Совершить все необходимые действия, обеспечивающие приемку оказанной услуги, или направить Исполнителю мотивированный отказ в  приемке услуги в соответствии с условиями настоящего Договора.
2.1.8. Своевременно оплатить оказанные услуги на условиях настоящего Договора.
2.2. Заказчик вправе:
2.2.1. Требовать от Исполнителя надлежащего оказания услуг.
2.2.2. Отказаться от приемки оказанных услуг в случае несоответствия результатов оказанных услуг требованиям, установленным Договором.
2.2.3. Во всякое время проверять ход и качество оказания услуг, не вмешиваясь в деятельность Исполнителя.
2.2.4.  В случаях, когда услуги оказаны Исполнителем с отступлениями от настоящего Договора, ухудшившими качество услуги, или с иными недостатками, Заказчик вправе потребовать от Исполнителя безвозмездного устранения недостатков в установленный Заказчиком срок.
2.2.5. Привлекать экспертов, экспертные организации для проведения лабораторных исследований с целью проверки соответствия качества оказанных услуг требованиям, установленным настоящим Договором.
2.2.6. Направлять Исполнителю акты, замечания, претензии и иные обращения, связанные с выполнением условий настоящего Договора.
2.2.7. Привлекать Исполнителя к ответственности за нарушение им условий настоящего Договора; требовать возмещения убытков, причиненных по вине Исполнителя,  в соответствии с действующим законодательством РФ.
2.2.8. Осуществлять иные права, предусмотренные настоящим Договором и (или) законодательством Российской Федерации.
2.3. Исполнитель обязан:
2.3.1. Оказывать услуги по организации питания воспитанников в дошкольных образовательных организациях в соответствии с Техническим заданием (Приложение № 1 к Договору) и меню, согласованным с Заказчиком.
2.3.2. Принять от Заказчика для оказания услуг по настоящему Договору в целевое пользование на период действия настоящего Договора помещение пищеблока с исправным холодильным, тепловым и технологическим оборудованием и использовать его строго по целевому назначению. Передача помещения (пищеблока), оборудования, кухонной утвари осуществляется в соответствии с актом приема-передачи. 
2.3.3. Обеспечить сохранность и надлежащее использование оборудования пищеблока, мебели и иного имущества, предоставленного Заказчиком для оказания услуг, содержать его в исправном состоянии.
2.3.4. Обеспечить содержание помещений и оборудования пищеблока в чистоте, проведение надлежащей санитарной обработки и дезинфекции предметов производственного окружения с соблюдением требований санитарно-эпидемиологической безопасности и профилактики инфекционных заболеваний.
2.3.5. При каждой поставке продуктов питания иметь в наличии и предоставлять по первому требованию Заказчика сопроводительные документы на каждую партию поставляемых продуктов питания, подтверждающие их безопасность и качество, в том числе: надлежащим образом заверенные сертификаты соответствия и/или декларации о соответствии, ветеринарные сопроводительные документы, оформленные в соответствии с Приказом Минсельхоза России от 27.12.2016 № 589 "Об утверждении ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях". На каждой потребительской упаковке поступающей пищевой продукции должны быть в наличии маркировочные ярлыки.
2.3.6.  Осуществлять поставку продуктов питания, соблюдая сроки годности, условия хранения пищевых продуктов, установленные изготовителем и указанные в документах, подтверждающих происхождение, качество и безопасность продуктов.
2.3.7. Осуществлять доставку пищевых продуктов специализированным транспортом. При перевозке продуктов соблюдать требования ст. 17 Решения Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 № 880 "О принятии технического регламента Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" (ТР ТС 021/2011). Лица, сопровождающие продовольственное сырье и пищевые продукты, выполняющие погрузку и разгрузку, должны иметь личную медицинскую книжку с отметкой о прохождении медосмотров и аттестацией по профессиональной гигиенической подготовке работников, обеспечены спецодеждой.
2.3.8. Обеспечивать строгое соблюдение правил приёма и хранения поступающих полуфабрикатов и сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий, сроков хранения и реализации пищевых продуктов.
2.3.9. С целью контроля качества и безопасности питания вести Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья, Журнал бракеража готовой кулинарной продукции, Журнал учета отпуска завтраков, обедов, меню-раскладки, Журнал здоровья, Журнал учета температурного режима холодильного оборудования.
2.3.10. Нести ответственность и решать вопросы по организации питания в соответствии с требованиями службы Роспотребнадзора, техники безопасности и требованиями пожарной безопасности.
2.3.11. Предоставлять Заказчику ежедневное меню для согласования до 12 час. 00 мин. дня, предшествующего дню оказания услуг. Указанная информация может быть передана Исполнителю на бумажном носителе, по факсу: ______________ либо по электронной почте: ____________. 
2.3.12. Выдавать питание только после снятия пробы бракеражной комиссией и регистрации в Журнале бракеража готовой кулинарной продукции; отбирать с целью контроля за технологическим процессом суточные пробы от каждой партии приготовляемых блюд.
2.3.13. Предоставлять питание воспитанникам в дошкольных образовательных организациях в соответствии с графиком выдачи готовой пищи.
2.3.14. Обеспечить Заказчику и членам бракеражной комиссии возможность беспрепятственного контроля (без вмешательства в хозяйственную деятельность Исполнителя) за оказанием услуг по организации питания, в том числе за:
-качеством продуктов питания при их поступлении на склад и пищеблок, условиями их хранения;
-правильностью закладки продуктов при приготовлении блюд, технологией приготовления;
-санитарным состоянием складских помещений, пищеблока, инвентаря, посуды, транспорта;
-выполнением сотрудниками Исполнителя правил личной гигиены, своевременным прохождением ими профилактических медицинских осмотров.
2.3.15. Нести полную ответственность за качество поставляемых продуктов питания, соблюдение технологии приготовления блюд, санитарии, техники безопасности в  соответствии с действующим законодательством РФ.
2.3.16. Обеспечить пищеблок необходимым штатом квалифицированного персонала, соответствующего требованиям законодательства Российской Федерации, в том числе при работе с несовершеннолетними детьми, имеющего личные медицинские книжки установленного образца с отметками о прохождении медицинских осмотров, профессиональной гигиенической подготовки, аттестации, сведениями о проведенных профилактических прививках, обследованиях с целью определения возбудителей острых кишечных инфекций бактериальной и вирусной этиологии.
2.3.17. Предоставлять по запросу Заказчика в указанные в нем сроки информацию о ходе исполнения обязательств по настоящему Договору.
2.3.18. Незамедлительно информировать Заказчика в случае невозможности исполнения обязательств по настоящему Договору.
2.3.19. По окончании оказания услуг возвратить Заказчику по акту приема-передачи имущество, помещения, оборудование, переданные в соответствии с п. 2.1.1 настоящего Договора в технически исправном состоянии.
2.3.20. Оплатить неустойку (штраф, пени), начисленную Заказчиком в соответствии с разделом 5 настоящего Договора.
2.3.21. Возместить расходы Заказчика, связанные с устранением недостатков, в случае уклонения Исполнителя от их устранения.

2.3.22. Обеспечить наличие чистящих и моющих средств в соответствии с действующими нормами.

2.4. Исполнитель вправе:
2.4.1. Требовать от Заказчика приемки результатов оказанных услуг.
2.4.2. Требовать от Заказчика оплаты принятых оказанных услуг в установленные Договором сроки.
2.4.3. Запрашивать у Заказчика информацию, необходимую для оказания услуг.
3. ПОРЯДОК СДАЧИ-ПРИЕМКИ УСЛУГ
3.1. Проверка качества и количества готовой продукции, а также бракераж поступающих на пищеблок продуктов питания, осуществляется ежедневно бракеражной комиссией. 
3.2. Бракеражная комиссия проводит бракераж поступающих на пищеблок продуктов питания в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.1.3049-13. При этом осуществляется проверка соответствия поставляемых продуктов питания требованиям настоящего Договора и требованиям действующего законодательства РФ, регламентирующим качественные и иные характеристики продуктов питания, условия поставки и хранения. По результатам бракеража делается запись в Журнале бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья, поступающего на пищеблок. В случае обнаружения недостатков или отсутствия необходимых документов, бракеражная комиссия требует от Исполнителя замены продуктов питания.
3.3. Проверка готовой продукции осуществляется бракеражной комиссией перед выдачей готовой пищи в соответствии с СанПиН 2.4.1.3049-13 и СП 2.3.6.1079-01 и требованиями настоящего Договора. Результат бракеража регистрируется в Журнале бракеража готовой кулинарной продукции. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности, блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков. При этом Заказчик составляет акт с указанием выявленных недостатков и времени устранения и передает его Исполнителю в день составления. Исполнитель должен устранить выявленные недостатки в срок, установленный Заказчиком за счет собственных средств. Если Исполнитель в течение срока, установленного Заказчиком, не устранит выявленные недостатки, Заказчик вправе  устранить выявленные недостатки за счет собственных средств с последующим взысканием суммы оплаты услуг с Исполнителя.
3.4. По окончании календарного месяца на основании Журнала бракеража готовой кулинарной продукции, Журнала отпуска завтраков Исполнителем составляется Акт сдачи-приемки оказанных услуг. Акт сдачи-приемки оказанных услуг в двух экземплярах с платежными документами (счет, счет – фактура (для плательщиков НДС)) предоставляется Заказчику в течение 5 (пяти) рабочих дней после окончания календарного месяца.
3.5. Заказчик в течение 5 (пяти) рабочих дней со дня получения Акт сдачи-приемки оказанных услуг обязан направить Исполнителю подписанный акт или мотивированный отказ.
3.6. Для проверки результатов исполнения Договора, в части их соответствия условиям Договора, Заказчик проводит экспертизу. Экспертиза результатов исполнения Договора, может проводиться Заказчиком своими силами или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации в случаях предусмотренных Федеральным законом от 05.04.2013 № 44-ФЗ "О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд".
3.7. В случае привлечения Заказчиком для проведения указанной экспертизы экспертов, экспертных организаций по отдельному Договору, при принятии решения о приемке или об отказе в приемке должны учитываться отраженные в заключении по результатам указанной экспертизы предложения экспертов, экспертных организаций, привлеченных для ее проведения. 
3.8. Порядок проведения и оформления результатов экспертизы, проводимой Заказчиком своими силами, определяется Заказчиком самостоятельно.
3.9. Услуги считаются оказанными с даты подписания Акта сдачи-приемки оказанных услуг обеими Сторонами настоящего Договора. Акт, подписанный только одной Стороной, не влечет правовых последствий и не является основанием для оплаты.
4. ЦЕНА ДОГОВОРА И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ
4.1. Цена настоящего Договора составляет 599 883,52 руб. (пятьсот девяносто девять тысяч восемьсот восемьдесят три  рубля 52 копейки.) без НДС.
за счет бюджета Каменского района  ________________________________________________
(__________________________________________________________________________) рублей;
за счет средств полученных от родительской платы ____________________________________
 (__________________________________________________________________________) рублей; 
В цену настоящего Договора входят все расходы, связанные с услугами по организации питания, в т. ч. расходы на приобретение продуктов питания, их доставку, разгрузку, приготовление пищи, а также на уплату налогов, сборов и других обязательных платежей, иные расходы, связанные с оказанием услуг по Договору.
4.2. Цена настоящего Договора является твердой и определяется на весь срок исполнения Договора, за исключением случаев предусмотренных законодательством РФ и настоящим Договором.
4.3. Аванс не предусмотрен. Оплата за оказанные услуги производится Заказчиком ежемесячно в безналичной форме путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя, в течение 15 рабочих дней с даты подписания Заказчиком Акта сдачи-приемки оказанных услуг и выставления Исполнителем счета и счета-фактуры (для плательщиков НДС). Датой оплаты является дата списания средств с лицевого счета Заказчика.
4.4. В случае если настоящий Договор заключен с юридическим лицом или физическим лицом, в том числе зарегистрированном в качестве индивидуального предпринимателя, сумма, подлежащая уплате такому юридическому лицу или физическому лицу, уменьшается на размер налогов, сборов и иных обязательных платежей в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации, связанных с оплатой контракта, если в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах такие налоги, сборы и иные обязательные платежи подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации Заказчиком.
4.5. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения обязательства, предусмотренного Договором, Заказчик вправе произвести оплату по Договору за вычетом соответствующего размера неустойки (штрафа, пени). При этом оплата по Договору осуществляется на основании Акта сдачи-приемки оказанных услуг, в котором указываются: сумма, подлежащая оплате в соответствии с условиями Договора; размер неустойки (штрафа, пени), подлежащий взысканию; основания применения и порядок расчета неустойки (штрафа, пени); итоговая сумма, подлежащая оплате Исполнителю по Договору. Оплата осуществляется на основании представленных Исполнителем счета, счета-фактуры (для плательщиков НДС), а также Акта сдачи-приемки оказанных услуг, оформленного в соответствии с требованиями настоящего пункта Договора.
4.6. Источник финансирования: средства бюджета Каменского района, средства, полученные за счет родительской платы.
5. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
5.1.
За неисполнение или ненадлежащее исполнение обязанностей по настоящему Договору Стороны несут ответственность в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации. Размер неустойки (штрафа, пени) определен в порядке, установленном Правилами  определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательств, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем), и размера пени, начисляемой за каждый день просрочки исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательства, предусмотренного контрактом, утвержденными постановлением Правительства Российской Федерации от 30.08.2017 № 1042 (далее – Правила).
5.2.
Исполнитель несет ответственность за неисполнение или ненадлежащее исполнение своих обязательств, предусмотренных Договором. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором, Заказчик направляет Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней):
5.2.1. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Договором, Исполнитель уплачивает Заказчику штраф. 
* - размер штрафа устанавливается в зависимости от цены договора:
а) 3 процента цены договора в случае, если цена договора не превышает 3 млн. рублей;
5.2.2. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Договором, которое не имеет стоимостного выражения, Исполнитель уплачивает Заказчику штраф. Размер штрафа устанавливается (при наличии в Договоре таких обязательств) в размере  1000 руб. ** 
** - размер штрафа устанавливается в зависимости от цены договора:
а) 1000 рублей, если цена договора не превышает 3 млн. рублей;
5.2.3. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором, Исполнитель уплачивает Заказчику пеню. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Договором, в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от цены Договора, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Договором и фактически исполненных Исполнителем. 
5.3. Общая сумма начисленной неустойки (штрафов, пени) за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором, не может превышать цену Договора.
5.4. Все неустойки (пени и штрафы), подлежащие выплате Исполнителем Заказчику, перечисляются на счет Заказчика.
5.5. В случае если Исполнитель в добровольном порядке в установленный Заказчиком срок не оплатил неустойку (штраф, пени), Заказчик вправе уменьшить размер оплаты по Договору на сумму начисленной неустойки (штрафа, пени) в порядке, предусмотренном п. 4.5. Договора. 
5.6.
Заказчик несет ответственность за неисполнение или ненадлежащее исполнение своих обязательств, предусмотренных Договором. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Договором, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Договором, Исполнитель вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней): 
5.6.1. В случае просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Договором, Заказчик уплачивает Исполнителю пеню. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного Договором, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Договором срока исполнения обязательства. Такая пеня устанавливается Договором в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пеней ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от не уплаченной в срок суммы. 
5.6.2. За каждый факт неисполнения заказчиком обязательств, предусмотренных Договором, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Договором, Заказчик уплачивает Исполнителю штраф. Размер штрафа устанавливается  в размере 1000 руб. *** 
*** - размер штрафа устанавливается в зависимости от цены договора:
а) 1000 рублей, если цена договора не превышает 3 млн. рублей (включительно);
5.7. Общая сумма начисленной неустойки (штрафов, пени) за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных Договором, не может превышать цену Договора.
5.8.
Исполнитель несет полную ответственность за причинение ущерба третьим лицам, возникшего по вине Исполнителя в ходе оказания услуг.
5.9.
Применение неустоек (штрафов, пени) не освобождает Стороны от исполнения принятых обязательств по Договору.
5.10.
Все непредвиденные расходы оплачиваются за счет Исполнителя и являются его риском при исполнении Договора.
5.11. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного Договором, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой Стороны (в том числе из-за отсутствия тепло, водо - и электроснабжения, разрыва канализации и т. п.).
6. ОБСТОЯТЕЛЬСТВА НЕПРЕОДОЛИМОЙ СИЛЫ
6.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение обязательств по настоящему Договору, если это неисполнение явилось следствием обстоятельств непреодолимой силы, возникших после заключения настоящего договора в результате событий чрезвычайного и непредотвратимого характера.
К обстоятельствам непреодолимой силы относятся события, на которые Стороны не могут оказывать влияние и за возникновение которых ответственности не несут (землетрясение, наводнение, пожар, и другие стихийные бедствия, принятие органами законодательной власти ограничительных норм права и другие). Указанные события должны оказывать прямое влияние на невозможность надлежащего исполнения Сторонами принятых обязательств по настоящему договору. К таким обстоятельствам не относятся отсутствие средств или невозможность выполнить финансовые обязательства. 
6.2. Сторона, для которой создалась невозможность исполнения обязательств по настоящему Договору, обязана известить в письменной форме другую сторону о наступлении вышеуказанных обстоятельств не позднее 10 (десяти) календарных дней с момента их наступления.
6.3. Наличие и продолжительность обстоятельств непреодолимой силы должны быть подтверждены соответствующим компетентным органом. 
6.4. Если обстоятельства непреодолимой силы будут длиться более одного месяца, Стороны встречаются, чтобы обсудить, какие меры следует предпринять в указанной ситуации.
6.5. Решение о полном или частичном неисполнении обязательств в связи с обстоятельствами непреодолимой силы оформляется двусторонним соглашением.
8. ИЗМЕНЕНИЕ УСЛОВИЙ ДОГОВОРА
8.1. Изменение существенных условий Договора при его исполнении не допускается, за исключением их изменения по соглашению Сторон в следующих случаях:
- при снижении цены Договора без изменения предусмотренных Договором объема услуги, качества оказываемой услуги и иных условий Договора;
- если по предложению Заказчика увеличивается предусмотренный Договором объем услуги не более чем на десять процентов или уменьшается предусмотренный Договором объем оказываемой услуги не более чем на десять процентов. При этом по соглашению Сторон допускается изменение с учетом положений бюджетного законодательства Российской Федерации цены Договора пропорционально дополнительному объему услуги исходя из установленной в Договоре цены единицы услуги, но не более чем на десять процентов цены Договора. При уменьшении предусмотренного Договором объема услуги Стороны Договора обязаны уменьшить цену Договора исходя из цены единицы услуги.
9. РАСТОРЖЕНИЕ ДОГОВОРА
9.1.
Расторжение настоящего Договора возможно по взаимному соглашению Сторон, решению суда или в случае одностороннего отказа стороны Договора от исполнения Договора в соответствии с гражданским законодательством.
9.2.
Заказчик вправе обратиться в суд в установленном законодательством Российской Федерации порядке с требованием о расторжении Договора в следующих случаях:
9.2.1.
 при существенном нарушении условий Договора Исполнителем (пп. 1 п. 2 ст. 450 ГК РФ);
9.2.2.
 в случае неоднократного (более 2-х раз) нарушения графика выдачи готовой пищи, установленного п. 2.3.13 настоящего Договора, более чем на 1 час;
9.2.3.
 в случае существенного нарушения требований к качеству оказанных услуг (обнаружения неустранимых недостатков, недостатков, которые не могут быть устранены без несоразмерных расходов или затрат времени, или выявляются неоднократно (более 2-х раз), либо проявляются вновь после их устранения, и других подобных недостатков);
9.2.4.
 в иных случаях, предусмотренных законодательством Российской Федерации.
9.3.
Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Договора по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения Договора, в том числе в следующих случаях:
9.3.1.
 если Исполнитель не приступает своевременно к исполнению Договора, в том числе к исполнению обязательств, предусмотренных п. 2.3.2 настоящего Договора (п. 2 ст. 715 ГК РФ);
9.3.2.
 если во время оказания услуги станет очевидным, что она не будет оказана надлежащим образом, Заказчик вправе назначить Исполнителю разумный срок для устранения недостатков и при неисполнении Исполнителем в назначенный срок этого требования отказаться от исполнения Договора (п. 3 ст. 715 ГК РФ);
9.3.3.
 если отступления в услуге от условий Договора или иные недостатки результата услуги в установленный Заказчиком разумный срок не были устранены Исполнителем либо являются существенными и неустранимыми (п. 3 ст. 723 ГК РФ);
9.3.4. в случае возникновения угрозы причинения или причинения вреда жизни и (или) здоровью воспитанников в дошкольных образовательных организациях;
9.3.5. в случае возникновения массовых инфекционных заболеваний и пищевых отравлений в результате оказания услуг по настоящему Договору.
9.4.
Заказчик обязан принять решение об одностороннем отказе от исполнения Договора, если в ходе исполнения Договора установлено, что Исполнитель не соответствует установленным документацией о закупке требованиям к участникам закупки или представил недостоверную информацию о своем соответствии таким требованиям, что позволило ему стать победителем определения исполнителя.
9.5. Порядок одностороннего отказа от исполнения контракта установлен статьей 95 ФЗ № 44 и включает в себя следующие положения:
9.5.1. Заказчик вправе провести экспертизу оказанной услуги с привлечением экспертов, экспертных организаций до принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Договора.  
9.5.2. Если Заказчиком проведена экспертиза оказанной услуги с привлечением экспертов, экспертных организаций, решение об одностороннем отказе от исполнения контракта может быть принято Заказчиком только при условии, что по результатам экспертизы, оказанной услуги  в заключение эксперта, экспертной организации будут подтверждены нарушения условий Договора, послужившие основанием для одностороннего отказа Заказчика от исполнения Договора.
9.5.3. Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Договора не позднее чем в течение трех рабочих дней с даты принятия указанного решения, размещается в единой информационной системе в сфере закупок и направляется Исполнителю по почте заказным письмом с уведомлением о вручении по адресу Исполнителя, указанному в Договоре, а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование такого уведомления и получение Заказчиком подтверждения о его вручении Исполнителю. Выполнение Заказчиком данного требования считается надлежащим уведомлением Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Договора. Датой такого надлежащего уведомления признается дата получения Заказчиком подтверждения о вручении  Исполнителю указанного уведомления либо дата получения Заказчиком информации об отсутствии Исполнителя по его адресу, указанному в Договоре. При невозможности получения указанных подтверждения либо информации датой такого надлежащего уведомления признается дата по истечении тридцати дней с даты размещения решения Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Договора в единой информационной системе в сфере закупок.
9.5.4. Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Договора вступает в силу и Договор считается расторгнутым через десять дней с даты надлежащего уведомления Заказчиком Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Договора.
9.5.5. Заказчик обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от исполнения Договора, если в течение десятидневного срока с даты надлежащего уведомления Исполнителя о принятом решении об одностороннем отказе от исполнения Договора устранено нарушение условий Договора, послужившее основанием для принятия указанного решения, а также Заказчику компенсированы затраты на проведение экспертизы.  Данное правило не применяется в случае повторного нарушения Исполнителем  условий Договора, которые в соответствии с гражданским законодательством являются основанием для одностороннего отказа Заказчика от исполнения Договора.
9.5.6. Информация об Исполнителе, с которым Договор был расторгнут в связи с односторонним отказом заказчика от исполнения Договора, включается в установленном Законом о контрактной системе порядке в реестр недобросовестных поставщиков.
9.5.7. Исполнитель вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств.
9.5.8. Решение  Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Договора не позднее чем в течение трех рабочих дней с даты принятия такого решения, направляется Заказчику по почте заказным письмом с уведомлением о вручении по адресу Заказчика, указанному в Договоре, а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование такого уведомления и получение Исполнителем подтверждения о его вручении Заказчику. Выполнение Исполнителем данного требования считается надлежащим уведомлением Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Договора. Датой такого надлежащего уведомления признается дата получения Исполнителем подтверждения о вручении Заказчику указанного уведомления.
9.5.9. Решение Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Договора вступает в силу и Договор считается расторгнутым через десять дней с даты надлежащего уведомления  Исполнителем Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Договора.
9.5.10. Исполнитель обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от исполнения Договора, если в течение десятидневного срока с даты надлежащего уведомления Заказчика о принятом решении об одностороннем отказе от исполнения Договора устранены нарушения условий Договора, послужившие основанием для принятия указанного решения.
9.5.11. При расторжении Договора в связи с односторонним отказом стороны Договора от исполнения Договора другая сторона Договора вправе потребовать возмещения только фактически понесенного ущерба, непосредственно обусловленного обстоятельствами, являющимися основанием для принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Договора.
10. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ
10.1. Настоящий Договор вступает в силу с момента его подписания Сторонами и действует до 31.12.2021г (включительно). 
10.2. Все споры между Сторонами, по которым не было достигнуто соглашение путем переговоров, разрешаются в соответствии с законодательством РФ в Арбитражном суде Ростовской области.
10.3. Взаимоотношения Сторон, не урегулированные настоящим Договором, регламентируются действующим законодательством РФ.
10.4. Стороны обязуются информировать друг друга в течение 3-х рабочих дней об изменении адресов и реквизитов, указанных в Договоре.
10.5. В случае перемены Заказчика по Договору права и обязанности Заказчика по Договору переходят к новому заказчику в том же объеме и на тех же условиях.
10.6. При исполнении Договора не допускается перемена Исполнителя, за исключением случая, если новый Исполнитель является правопреемником Исполнителя по Договору вследствие реорганизации юридического лица в форме преобразования, слияния или присоединения.
10.7. Рабочими днями являются дни с понедельника по пятницу, нерабочими днями являются суббота и воскресенье и установленные статьей 112 Трудового кодекса РФ праздничные дни, в том числе праздничные дни, перенесенные Правительством РФ на рабочие дни.
10.8. Настоящий Договор подписан в 2-х экземплярах и имеет юридическую силу.
10.9. Приложения к настоящему Договору являются его неотъемлемой частью:
Приложение №1- Техническое задание на оказание услуг по организации горячего питания.
Приложение №2 – Форма акта приема-сдачи услуг.
11. ЮРИДИЧЕСКИЕ АДРЕСА И РЕКВИЗИТЫ СТОРОН
	ИСПОЛНИТЕЛЬ: 
ИП Позигун И.Н.
	ЗАКАЗЧИК:
МБДОУ детский сад № 2 "Светлячок"

	Адрес: 347842, Ростовская область, 
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п. Чистоозерный, ул.Юбилейная, 34 б
	Адрес: 347851, Ростовская область, Каменский район, п. Глубокий, ул. Юбилейная, д.2

	ИНН: 611401624995
	ИНН: 6114006889

	Р/с: 40802810700000003398
К/с: 30101810100000000762
БИК: 046015762
Банк: ПАО КБ «Центр-Инвест» 

г.Ростов-на-Дону
Тел.: ___________________________
Исполнитель

______________________  Позигун И.Н.

    М.П.


	 Единый казначейский счет: 40102810845370000050
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Приложение 1
к договору _________________
от «___» ___________  2021 г. 

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

на оказание услуг по организации горячего питания для детей от 1 года до 3-х лет и от 3 лет, в группах с 12 часовым пребыванием.

        1.Наименование заказчика, общие требования: МБДОУ детский сад № 2 "Светлячок"
1.1.  Объект закупки: оказание услуг по организации горячего питания для детей от 1 года до 3-х лет и от 3 лет, в группах с 12 часовым пребыванием,  для нужд муниципальных заказчиков Каменского района (для субъектов малого предпринимательства и социально ориентированных некоммерческих организаций).

1.2. Место оказания услуг: 347851, Ростовская область, Каменский район, п. Глубокий, ул. Юбилейная, д.2
1.3. Приложения к Техническому заданию: 

· Приложение № 1 - Требования к пищевой продукции, используемой при оказании услуг

· Приложения № 2 – Расходы на горячее питание.

2. Порядок оказания услуг:

2.1. Услуги по организации питания воспитанников дошкольных образовательных организаций (Потребителей услуг) осуществляются в соответствии с:

· требованиями действующего законодательства Российской Федерации, санитарно-эпидемиологическими требованиями, национальными стандартами Российской Федерации и действующими в Российской Федерации межгосударственными стандартами;

· примерным меню;

· требованиями к качественным и иным характеристикам товаров и их показателям, которые определяют соответствие потребностям заказчика, приведенными в Приложении №1 к настоящему Техническому заданию.

2.2. Порядок формирования и реализации Исполнителем Примерного меню для организации питания в образовательных организациях: 

2.2.1.
Примерное меню для дошкольников должно соответствовать Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам СанПиН 2.4.1.3049-13 "Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы дошкольных образовательных организаций". Примерное меню утверждается руководителем дошкольной образовательной организации. Примерное меню может корректироваться с учетом рекомендаций контрольно-надзорных органов, социально-демографических факторов, национальных, конфессиональных и при условии соблюдения требований к содержанию и соотношению основных пищевых веществ. Использование откорректированного Примерного меню допускается при наличии согласований, предусмотренных пунктом 2.2. настоящего Технического задания. Внесение изменений в примерное меню оформляется дополнительным соглашением сторон Контракта.

2.3. Фактический рацион питания должен соответствовать действующему Примерному меню. В исключительных случаях допускается замена одних продуктов, блюд и кулинарных изделий на другие при условии их соответствия по пищевой ценности и в соответствии с таблицей замены пищевых продуктов, указанной в санитарно-эпидемиологических требованиях, что должно подтверждаться необходимыми расчетами. О каждом случае такой замены Исполнитель обязан письменно известить Заказчика с обоснованием исключительности случая замены. Исключительными признаются случаи, возникшие по независящим от Исполнителя обстоятельствам.

2.4. В месте, согласованном с администрацией организации Исполнитель ежедневно вывешивает меню, в котором указываются сведения об объемах блюд, названия кулинарных изделий. Дополнительно Исполнитель обеспечивает предоставление Потребителям услуг и их законным представителям информации об оказываемых услугах и реализуемой продукции общественного питания в соответствии с Правилами оказания услуг общественного питания, утвержденными Постановлением Правительства Российской Федерации от 15.08.1997 г. № 1036.

2.5. Организация питания осуществляется на основе принципов «щадящего питания». При приготовлении блюд должны соблюдаться щадящие технологии: варка, запекание, припускание, пассерование, тушение, приготовление на пару, приготовление в пароконвектомате. При приготовлении блюд не применяется жарка.

2.6. Автотранспорт, в котором производится доставка пищевых продуктов, готовых блюд и кулинарных изделий, должен быть оборудован для перевозки данных видов продуктов в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями.

2.7. Исполнитель несет ответственность за состояние транспорта и работу водителя-экспедитора и соблюдения им санитарно-эпидемиологических требований.

2.8. Исполнитель обязан соблюдать сроки годности, температурно-влажностные режимы и условия хранения пищевых продуктов, установленные изготовителем и соответствующие санитарно-эпидемиологическим требованиям при хранении, продукции, в том числе скоропортящейся и особо скоропортящейся, а также готовой кулинарной продукции и полуфабрикатов. 

2.9. Исполнитель проводит систематический производственный контроль, включая лабораторно-инструментальный, проводимый в аккредитованных испытательных лабораториях, с учетом требований Санитарных правил СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий», в том числе:

· за качеством и безопасностью услуг. При необходимости проводит идентификацию состава продукта;

· за соблюдением санитарно-эпидемиологических требований и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий при организации потребления Услуг;

· за соответствием Услуг требованиям нормативной и технической документации по организации питания.

2.10. Исполнитель оказывает услуги в соответствии с требованиями Технического задания в срок и в объеме, которые указаны в заявках, подаваемых Заказчиком.

2.11. Исполнитель производит отбор и хранение суточной пробы в полном объеме согласно меню (включая пищевые продукты промышленного производства) в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями.

2.12. Выдача готовых блюд и кулинарных изделий разрешается только после проведения контроля бракеражной комиссией. Результаты контроля регистрируются в журнале бракеража готовой кулинарной продукции.

2.13. Масса порционных блюд должна соответствовать массе порции, указанной в меню. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности, блюдо допускается к выдаче только после устранения выявленных недостатков.

3. Состав услуг:

3.1. Исполнителем производится подготовка и проверка работоспособности существующего оборудования пищеблока. 

3.2. При оказании услуг:

3.2.1. Закупка и транспортная доставка на пищеблок Заказчика (и/или собственное производство) пищевых продуктов, готовых блюд и кулинарных изделий, приготовление блюд и кулинарных изделий (в соответствии с Примерным меню), необходимых для организации питания Потребителей услуг.

3.2.2. Транспортная доставка на пищеблок Заказчика готовой кулинарной продукции в сроки, установленные действующим санитарно-эпидемиологическим законодательством.

3.2.3. Передача Заказчику на пищеблоке готовых блюд, кулинарных изделий и пищевых продуктов из состава Рационов питания по отдельным приёмам пищи в сроки, установленные Заказчиком.

3.2.4. Сбор отходов, образующихся в ходе оказания услуг, в установленном Заказчиком месте.
3.2.5. Техническое обслуживание и ремонт принятого от Заказчика оборудования.

3.2.6. Обеспечение пищеблока Заказчика моющими и дезинфицирующими средствами.

4. Объем и сроки гарантий качества

4.1. Исполнитель гарантирует соответствие качества оказываемых услуг требованиям действующего законодательства Российской Федерации, в том числе качество и безопасность пищевых продуктов и кулинарной продукции. При выявлении недостатков по качеству и/или объему оказываемых услуг Исполнитель производит их устранение за свой счёт в разумный срок, согласованный с Заказчиком.

4.2. Исполнитель обеспечивает качество услуг по организации питания в течение периода их оказания.

5. Требования к безопасности оказания услуг:

5.1. Исполнитель оказывает услуги по настоящему Контракту с привлечением работников, имеющих необходимую квалификацию для оказания услуг, своевременно обеспечивает обязательные медицинские и профилактические осмотры, гигиеническое обучение и аттестацию таких работников с учетом требований ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу».

5.2. Каждый работник должен иметь личную медицинскую книжку установленного образца, в которую вносятся результаты медицинских обследований и лабораторных исследований, сведения о перенесенных инфекционных заболеваниях, отметка о прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации.

5.3. Исполнитель должен контролировать состояние условий труда на рабочих местах, соблюдение правил безопасности и охраны труда, правильность применения работниками средств индивидуальной и коллективной защиты.

5.4. Устройство и содержание помещений пищеблока, оборудование, инвентарь, посуда, условия транспортировки, приготовления и хранения пищевых продуктов должны соответствовать санитарно-эпидемиологическим требованиям.

5.5. Заказчик с целью установления соблюдения Исполнителем санитарно-эпидемиологических требований, указанных в пункте 5.4 настоящего Технического задания, на любом этапе исполнения контракта вправе обратиться с соответствующим заявлением в федеральный орган исполнительной власти, осуществляющий федеральный государственный санитарно-эпидемиологический надзор для проведения на безвозмездной основе санитарно-эпидемиологических экспертиз, расследований, обследований, исследований, испытаний и иных видов оценок.

5.6. Услуги по организации питания Потребителей услуг в образовательных организациях, пищевые продукты, блюда и кулинарные изделия должны соответствовать требованиям Постановления Правительства Российской Федерации от 15.08.1997 №1036 «Об утверждении Правил оказания услуг общественного питания»; СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы дошкольных образовательных организаций»; СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов из продовольственного сырья», СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы», СанПиН 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания», СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», ГОСТ 31985-2013 «Услуги общественного питания. Термины и определения», ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования»; ГОСТ 31986-2012 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания», ГОСТ 31987-2012 «Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию», ГОСТ 31988-2012 «Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания», ГОСТ 31989-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования к заготовочным предприятиям общественного питания», методическим рекомендациям по организации питания воспитанников образовательных учреждений, утвержденными совместным приказом от 11.03.2012 года № 213н/178 Министерства здравоохранения и социального развития Российской Федерации и Министерства образования и науки Российской Федерации, иным действующим нормативным документам.

6. Требования к используемым пищевым продуктам, материалам и оборудованию:

6.1.При производстве кулинарной продукции, предназначенной для питания детей, и организации их питания используется ассортимент (номенклатура) пищевых продуктов, продовольственного сырья и полуфабрикатов, приведенный в Приложении № 1 к настоящему Техническому заданию с указанными показателями качества. Использование других видов пищевых продуктов, продовольственного сырья и полуфабрикатов, а также с показателями качества ниже указанных не допускается. Качество и безопасность продукции, предназначенной для организации питания Потребителей услуг, подтверждается сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, ветеринарными сопроводительными документами на продукцию животного происхождения и свидетельствами о государственной регистрации для продуктов специального назначения, для детского питания.

6.2. Пищевые продукты, используемые при производстве кулинарной продукции, предназначенной для питания Потребителей услуг, по показателям безопасности и пищевой ценности должны соответствовать требованиям "Единых санитарно-эпидемиологических, гигиенических требований к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)" (утверждены Решением Комиссии Таможенного союза от 28.05.2010 г. № 299), Технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2111 «О безопасности пищевой продукции» (утвержден Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 №880).

6.3. Исполнителем должно обеспечиваться разнообразие (не менее 3 наименований) следующего ассортимента используемой для организации питания продукции: йогурты, сыры, творожные продукты, соковая продукция, филе рыбное, кондитерские изделия.

6.4. Упаковка пищевых продуктов должна быть изготовлена из материалов, допущенных в установленном порядке для контакта с пищевыми продуктами (прошедших государственную регистрацию), обеспечивать сохранность качества и безопасность пищевых продуктов при хранении, транспортировке и реализации, и быть удобной для пользования. Масса одной единицы тары или групповой упаковки поставляемых продовольственных товаров не должна превышать значений, установленных "Нормами предельно допустимых нагрузок для женщин при подъеме и перемещении тяжестей вручную", утвержденными постановлением Правительства Российской Федерации от 06.02.1993 г. № 105.

6.5. Индивидуальная упаковка пищевых продуктов должна легко открываться ребенком (самостоятельно). Содержимое каждой упаковки товара должно быть однородным и соответствовать всей поставляемой партии товара. Видимая часть содержимого каждой упаковки должна соответствовать содержимому всей упаковки. Для плодоовощной продукции содержимое каждой упаковки должно состоять из плодов (или других съедобных частей плодоовощных культур) одного и того же происхождения, ботанического сорта (разновидности), качества и степени зрелости.

6.6. Маркировка упаковки и транспортной тары пищевых продуктов (продовольственных товаров) должна соответствовать требованиям действующих нормативных правовых актов Российской Федерации, нормативных и технических документов. Для продуктов специального назначения – для детского (дошкольного и школьного) питания обязательна соответствующая маркировка на упаковке (таре).

6.7. На этикетках или листах-вкладышах пищевых продуктов, расфасованных и упакованных Исполнителем, кроме информации, указанной в маркировке изготовителя, дополнительно должны быть указаны: наименование предприятия-упаковщика, его фактический адрес; дата упаковки продукции; для продуктов, срок годности которых исчисляется часами - дата и время упаковки.

6.8. В маркировке кулинарной продукции промышленного производства должно быть указано: 

· наименование;

· наименование и местонахождение изготовителя; 

· товарный знак изготовителя (при наличии);

· масса нетто и/или количество изделий и  массу изделия;

· состав;

· пищевая ценность; 

· рекомендации по приготовлению готовых блюд; 

· условия хранения; 

· срок годности; 

· дата изготовления;

· обозначение документа, в соответствии с которым изготовлен и может быть идентифицирован продукт.

6.9. В маркировке транспортной тары с кулинарными и кондитерскими изделиями должно быть указано: 

· наименование кулинарных или кондитерских изделий;

· наименование и адрес организации-изготовителя или индивидуального предпринимателя;

· товарный знак изготовителя (при наличии);

· масса нетто;

· количество штук (порций) и массу одной штуки (порции);

· количество упаковочных единиц (для фасованной продукции);

· состав продукции (перечень основных рецептурных компонентов);

· информационные данные о пищевой ценности продукции;

· дата и час изготовления;

· условия хранения и сроки годности;

· обозначение соответствующего нормативного или технического документа и информация о подтверждении соответствия (при наличии добровольной сертификации).

6.10. Каждая партия продукта должна сопровождаться товарно-транспортными документами. В товарно-транспортную накладную должны быть внесены сведения о подтверждении соответствия продукции установленным требованиям, в том числе регистрационный номер декларации о соответствии, срок ее действия, наименование изготовителя или поставщика (продавца), принявшего декларацию, и органа, ее зарегистрировавшего (для продукции в отношении которой может проводиться обязательное подтверждение соответствия в форме сертификации – номер сертификата соответствия, срок его действия и орган, выдавший сертификат), либо должны быть приложены копии указанных документов, заверенных печатью (при ее наличии) держателя подлинника. 

6.11. Пищевые продукты не должны содержать химические консерванты (за исключением икры лососевых рыб) – сорбиновую кислоту и ее соли, бензоат натрия, сернистый ангидрид и другие (пищевые добавки с цифровыми кодами INS Е200-Е266 и Е280-Е283), улучшители вкуса (глутаматов и др.), добавленные фосфаты (соли фосфорной кислоты). В качестве красителей (окрашивающих ингредиентов) могут использоваться только натуральные фруктовые и овощные соки, пюре или порошки, какао, а также натуральные красители, полученные из овощей, плодов, ягод (в т.ч. с кодами INS Е-140, Е-160-163, Е160а, Е101). В качестве пищевых кислот (регуляторов кислотности) в состав пищевых продуктов, предназначенных для детей и подростков, не должны входить уксусная кислота, фосфорная (ортофосфорная) кислота, винная кислота, углекислота. Содержание нитритов (Е250) допускается только в колбасных изделиях и ограничивается в пределах не более 30 мг/кг.

6.12. Не допускается использование в питании Потребителей услуг мяса птицы механической обвалки и выработанных из него продуктов; рыбы, выращенной в искусственных водоемах с применением специальных кормов и антибиотиков; молочного напитка и молочных продуктов, выработанных из/и с использованием сухого молока (за исключением йогуртов), составных частей молока; продукции, выработанной с применением коллагенсодержащего сырья из мяса птицы; искусственных подсластителей, консервантов, красителей, ароматизаторов, улучшителей вкуса и прочих ненатуральных пищевых добавок. Не допускается поставка и использование пищевых продуктов, полученных с использованием генно-инженерно-модифицированных организмов (ГМО), в том числе пищевых продуктов с наличием генно-инженерно-модифицированных микроорганизмов (ГММ).

6.13. По требованию Заказчика Исполнитель обязан предоставить (в виде извлечения на бумажном носителе, электронного документа или информации в пополняемую базу данных по пищевым продуктам) сведения о требованиях к качеству поставляемых пищевых продуктов и продукции, предусмотренных нормативными и техническими документами, необходимые для приемки продуктов по качеству.
	Заказчик:

МБДОУ детский сад № 2 "Светлячок"

______________ (Симоненко О.В.)
М.П.
	Исполнитель:

ИП Позигун И.Н.
_____________ (Позигун И.Н.)

М.П. 


Приложение № 1 
Требования к пищевой продукции, используемой при оказании услуг
Ассортимент пищевых продуктов, продовольственного сырья и полуфабрикатов.

Требования  к качеству пищевых продуктов, предназначенных для организации питания воспитанников и обучающихся, получающих бюджетные средства на питание

Продукция мясной и птицеперерабатывающей промышленности, полуфабрикаты

	№п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или основные требования к качеству

	1.
	Мясо говядины жилованное охложденное в блоках для детского питания,  класс А,    группа 1; подгруппы 1.1, 1.2 и 1.3
	Технический регламент таможенного союза «О безопасности мяса и мясной продукции» (ТР ТС 034/2013).Внешний вид: куски мяса без костей, хрящей и крупных сухожилий; не допускается наличие прирезей внутренних органов, лимфатических узлов, кровяных сгустков, крупных кровеносных сосудов, признаков повторного замораживания, постороннего запаха, не свойственного данному виду продукта. 

	2.
	Полуфабрикаты натуральные охлажденные из говядины крупнокусковые для детского (дошкольного и школьного) питания: вырезка, тазобедренная часть, лопаточная часть,  подлопаточная часть, котлетное мясо
	Технический регламент таможенного союза «О безопасности мяса и мясной продук3ии» (ТР ТС 034/2013).

Мясная мякоть или пласт мяса, снятые с определенной части полутуши в виде крупных кусков, зачищенные от сухожилий и грубых поверхностных пленок, с оставлением межмышечной соединительной и жировой ткани. Поверхность полуфабрикатов ровная, незаветренная, края заравнены, без глубоких надрезов мышечной ткани, тонкая поверхностная пленка оставлена. 

Вырезка: пояснично-подвздошная мышца овально-продолговатой формы, частично покрытая блестящим сухожилием, без прилегающего к ней малого поясничного мускула, соединительной и жировой ткани. 

Тазобедренная часть: мышцы, отделенные от тазовой, крестцовой и бедренной костей одним куском без мышц, прилегающих к берцовой кости, разделены на четыре крупных куска: верхний (среднеягодичная мышца), внутренний (приводящая и полуперепончатая), боковой (четырехглавая), наружный (полусухожильная и двуглавая).М.д. жира - не более 10,9%.

Лопаточная часть: мышцы, снятые с лопаточной и плечевой костей одним куском, без мышечной и соединительной ткани, прилегающей к лучевой и локтевой костям, и разделенные на две части:  заплечная часть (заостная, предостная мышца), плечевая часть (трехглавая мышца).М.д. жира - не более 9,8%.

Подлопаточная часть: мышцы (надпозвоночная, вентрально-зубчатая, часть длиннейшей мышцы, расположенные под лопаткой, снятые одним куском с остистых отростков первых трех грудных позвонков и трех ребер.М.д. жира -не более 9,3%.

Котлетное мясо: куски мясной мякоти от шейной части, пашина, межреберное мясо, мякоть с берцовой, лучевой и локтевой костей, обрезки, полученные при зачистке крупнокусковых полуфабрикатов и костей, покромка от говядины второй категории.М.д. жира - не более 20,0%.

Без внесенных поваренной соли, фосфатов (массовая доля общего фосфора - не более 0,2 %) и других пищевых добавок.рН - не более 6,3.

Для замороженной продукции не допускается наличие признаков повторной заморозки.

	
	
	

	3.
	Полуфабрикаты натуральные замороженные из свинины крупнокусковые для детского (дошкольного и школьного) питания: тазобедренная часть, лопаточная часть, котлетное мясо
	

	4.
	Тушки цыплят и цыплят-бройлеров потрошенные первого сорта и их части (полутушки, четвертины передняя и задняя, грудки, бедра) охлажденные 
	ГОСТ Р 52306-2005, ГОСТ 31962-2013 «Мясо птицы (тушки  цыплят, цыплят-бройлеров и их разделанные части) для детского питания. Технические условия»*

Без внесенных поваренной соли, фосфатов и других пищевых добавок.

Тушки допускаются к поставке в образовательные учреждения, в которых  имеются условия для их разделки.

	5.
	Полуфабрикаты натуральные кусковые (бескостные и мясокостные) из мяса кур и цыплят-бройлеров охлажденные:

мясокостные - грудка, окорочок, бедро, голень, крылышко, плечевая часть;

бескостные - филе грудной части, филе большое, филе малое, кусковое мясо бедра, кусковое мясо голени, кусковое мясо плеча, гуляш, азу, рагу.


	ГОСТ 31465-2012 «Полуфабрикаты из мяса птицы для детского питания. Общие технические условия» *

Мышцы плотные, упругие, при надавливании пальцем образующаяся ямка быстро выравнивается. Запах: свойственный свежему мясу.

Грудка – грудные мышцы овальной формы с грудной костью и кожей или без кожи. Края ровные, без глубоких надрезов мышечной ткани. Не допускается наличие кожи шеи. Цвет: бледно-желтый с розовым оттенком.

Окорочок – часть тушки, состоящая из бедренной и берцовых костей с прилегающими к ним мякотными тканями, с кожей или без нее. Цвет: бледно-желтый с розовым оттенком.

Бедро – часть тушки, состоящая из бедренной части с прилегающими к ней мякотными тканями. Цвет: бледно-желтый с розовым оттенком.

Голень – часть тушки, состоящая из большой и малой берцовых костей с прилегающими к ним мякотными тканями. Цвет: бледно-желтый с розовым оттенком. Цвет: бледно-желтый с розовым оттенком.

Крылышко – передняя конечность птицы, отделенная по плечевому суставу, состоящая из плечевой, локтевой, лучевой костей, без костей кисти, с прилегающими к ней мякотными частями. Цвет: бледно-желтый.

Плечевая часть – часть крыла тушки, отделенная по плечевому суставу, состоящая из плечевой кости с прилегающими  ней мякотными тканями, с кожей или без кожи. Цвет: бледно-желтый.

Филе грудной части – филе тушки, состоящая из большой и глубокой грудной мышцы с кожей или без кожи. Цвет: бледно-желтый с розовым оттенком.

Филе большое -  часть филе тушки, состоящая из большой грудной мышцы. Цвет: бледно-желтый с розовым оттенком.

Филе малое -  часть филе тушки, состоящая из глубокой грудной мышцы. Цвет: бледно-желтый с розовым оттенком.

Кусковое мясо бедра, кусковое мясо голени, кусковое мясо плеча - мякотные ткани, отделенные от соответствующих костей, без кожи, сухожилий и жира.

Цвет: от светло-розового до светло-красного.

Гуляш – кусочки красного мяса в форме кубика с длиной стороны до 20-30 мм. Цвет: от светло-красного до красного.

Азу - кусочки белого и/или красного мяса произвольной формы. Цвет: от светло-розового до светло-красного.

Рагу – равномерно перемешанные кусочки бескостного мяса голени и бедра массой 15-30 г. Цвет: от розового до светло-красного.

Без внесенных поваренной соли, фосфатов и других пищевых добавок.

Масса и форма одного кусочка (для мелкокусковых п/ф - масса нескольких кусочков) должна обеспечивать выход изделий в готовом виде, предусмотренный примерным меню (±5%).

Для замороженной продукции не допускается наличие признаков повторной заморозки.

	
	
	

	6.
	Изделия колбасные вареные для детского (дошкольного и школьного) питания:

колбасы, колбаски (сосиски), сардельки 
	Технический регламент таможенного союза «О безопасности мяса и мясной продукции» (ТР ТС 034/2013).

Массовая доля поваренной соли - не более 1,8 %.


Продукция рыбной промышленности

	№п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или основные требования к качеству

	1.
	Филе или филе-кусок рыбное мороженое высшей категории с кожей или без кожи в ассортименте (треска, хек, горбуша, минтай, сайда, пикша, судак с кожей и др.)
	ГОСТ 3948-90 «Филе рыбное мороженое. Технические условия»*

Без использования фосфатов и др.  добавок, не разрешенных для детского питания.

Массовая доля глазури, нанесенной на продукцию, не должна превышать 5,0%. 

	2.
	Филе рыбное мороженое с кожей или без кожи для детского (дошкольного и школьного) питания в ассортименте (треска, пикша,  сайда, минтай, хек, окунь морской, судак, кефаль,горбуша, кета, нерка, семга, форель) 
	ГОСТ 3948-90 «Филе рыбное мороженое. Технические условия»*

Поверхность чистая, ровная, естественной окраски. Консистенция (после размораживания): плотная, свойственная данному виду рыбы, нежная у пикши. Цвет мяса: свойственный данному виду рыбы без признаков окисления жира. Вкус и запах: свойственные данному виду рыбы без посторонних привкуса и запаха. Консистенция (после отваривания): нежная, сочная, присущая данному виду рыбы. Массовая доля белка - не менее 16,0 %, массовая доля жира -  от 1,0 до 11,0 %.

Без использования фосфатов и др.  добавок, не разрешенных для детского питания.

Массовая доля глазури, нанесенной на продукцию, не должна превышать 5,0%. 

Не допускается наличие признаков повторной заморозки.


Молоко и молочная продукция

	№п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или  основные требования к качеству

	1.
	Молоко питьевое стерилизованное,пастеризованное с массовой долей жира 2,5%, 3,2%, 3,5% (для приготовления блюд и кулинарных изделий)  
	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» **.

	2.
	Молоко питьевое ультрапастеризованное (обогащенное или необогащенное) для детского (дошкольного и школьного) питания с массовой долей жира 3,2% или 3,5%
	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» **

	3.
	Творог с массовой долей жира 5 % 
	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» **

	4.
	Творог с массовой долей жира  9 %
	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» **

	5.
	Сметана с  массовой долей жира  15% 
	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» **

	6.
	Сыры полутвердые с массовой долей жира 45%-50%  в пересчете на сухое вещество, в том числе импортные, с показателями качества не ниже требований ГОСТ Р 52972-2008 в ассортименте
	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» **

Массовая доля поваренной соли - не более 2,0 %.

Жировая фаза сыра должна содержать только молочный жир.

	7.
	Сыры полутвердые  с массовой долей жира от  40 до 44,9 %  в пересчете на сухое вещество, в том числе импортные, с показателями качества не ниже требований ГОСТ Р 52686-2006 в ассортименте
	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» **.

Массовая доля поваренной соли не более 2%.

Жировая фаза сыра должна содержать только молочный жир.

	8.
	Сыры полутвердые с массовой долей жира от 40% до 50%  в пересчете на сухое вещество, в порционной нарезке, в том числе импортные, с показателями качества не ниже требований ГОСТ Р 52972-2008 или ГОСТ Р 52686-2006 в ассортименте
	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» **

Массовая доля поваренной соли не более 2%.

Жировая фаза сыра должна содержать только молочный жир.

	9.
	Сыр мягкий для детского (дошкольного и школьного) питания
	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» **

Внешний вид: поверхность продукта  чистая, ровная, неподсохшая, неплесневелая. Вкус и запах: чистый молочный, с солоноватым вкусом, без посторонних привкусов и запахов. Консистенция: однородная, плотная, упругая, слегка ломкая. Допускается легкая мучнистость и незначительное отделение сыворотки. Цвет: белый, белый с кремовым оттенком.

Массовая  доля жира не более 50 % в пересчете на сухое вещество, массовая доля соли  не более 1,8 %.  Содержание растительных жиров не допускается.

Продукт должен быть расфасован в асептическую упаковку массой нетто, обеспечивающей удобное порционирование.

	10.
	Масло сладко-сливочное несоленое  с массовой долей жира 82,0 %, 82,5%
	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» **

	11.
	Масло сладко-сливочное несоленое  с массовой долей жира 82,0 %, 82,5% в порционной фасовке по 10 г


	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» **

В упаковке из полимерного материала (кроме полистирола) или комбинированного материала, легко открываемой ребенком. 


Яйца и яйцепродукты

	№ п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или    основные требования к качеству

	1.
	Яйца куриные пищевые  первой категории диетические 
	ГОСТ 31654-2012 «Яйца куриные пищевые. Технические условия»

	2.
	Яйца куриные пищевые  первой категории диетические мытые (обработанные моющими и дезинфицирующими средствами)
	ГОСТ 31654-2012 «Яйца куриные пищевые. Технические условия»


Продукция хлебопекарной промышленности

	№п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или    основные требования к качеству

	1.
	Изделия булочные - батоны нарезные из пшеничной хлебопекарной муки первого сорта в нарезке   
	ГОСТ 27844-88 «Изделия булочные. Технические условия», ГОСТ 31752-2012 «Изделия хлебобулочные в упаковке. Технические условия».

По согласованию с заказчиком допускается поставка хлеба без потребительской нарезки. Не допускается содержание гидрогенизированных жиров, маргарина.

Содержание в 100г продукта: жира-1-8 %, белка-8-13 %, углеводов – 45-55 %.

	2.
	Хлеб зерновой 
	ГОСТ 25832-89 «Изделия хлебобулочные диетические. Технические условия»*

Хлеб зерновой должен вырабатываться из муки пшеничной хлебопекарной высшего сорта, крупки пшеничной дробленой, дрожжей  хлебопекарных, соли поваренной пищевой, яиц  куриных,  тмина. Поверхность изделий шероховатая с наличием пшеничной дробленой крупки. Форма – продолговатая с округленными или заостренными концами для подовых изделий, для формовых - соответствующая форме, в которой производилась выпечка. Хлеб должен быть пропеченный, мякиш не влажный на ощупь, несколько крошковатый. Вкус и запах соответствует данному виду изделий, без постороннего привкуса и запаха.

Не допускается использование маргарина и гидрогенизированных жиров. Хлеб должен быть упакован в полимерную пленку или пакеты из полимерного материала, в том числе в потребительской нарезке. По согласованию с заказчиком допускается поставка хлеба без потребительской нарезки. 

Содержание в 100 г продукта: жира-1-8 %, белка-8-13 %, углеводов–45-55 %.

	3.
	Хлеб из смеси муки ржаной и муки пшеничной хлебопекарной, обогащенный витаминами и минералами для детского (дошкольного и школьного) питания формовой в нарезке
	ГОСТ 31807-2012 «Изделия хлебобулочные из ржаной и смеси ржаной и пшеничной муки. Общие технические условия»

Поверхность изделий гладкая или шероховатая, без крупных трещин и подрывов. Мякиш должен быть пропеченный, не липкий, не влажный на ощупь, эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш должен принимать первоначальную форму. Пористость должна быть развитая, без пустот и уплотнений. Не допускается наличие в мякише комочков и следов непромеса. Цвет: от светло-коричневого до коричневого, без следов подгорелости. Вкус и запах: соответствующие данному виду хлеба, без постороннего привкуса и запаха.  В изделиях не допускаются признаки болезней и плесени, посторонние включения и хруст от минеральной примеси.

Влажность мякиша – не более 53,0 %. Кислотность – не более 12 град. Пористость мякиша – не менее 46 %. 

Не допускается содержание гидрогенизированных жиров, маргарина.

Хлеб должен быть упакован в полимерную пленку или пакеты из полимерного материала, в том числе в потребительской нарезке. По согласованию с заказчиком допускается поставка хлеба без потребительской нарезки. Для упакованных изделий допускается незначительная морщинистость.

	4.
	Хлеб из муки пшеничной первого сорта, обогащенный витаминами и минералами для детского (дошкольного и школьного) питания подовый в нарезке.
	ГОСТ 26987-86. «Хлеб белый из пшеничной муки высшего, первого и второго сортов. Технические условия»

Поверхность изделий гладкая или шероховатая, без крупных трещин и подрывов. Мякиш должен быть пропеченный, не липкий, не влажный на ощупь, эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш должен восстанавливать  свою первоначальную форму. Цвет: светло-коричневый. Вкус и запах: соответствующие данному виду хлеба, без постороннего привкуса и запаха. 

Влажность мякиша – не более 43,0%. Кислотность – не более 3 град. Пористость мякиша – не менее 67%. В изделиях не допускаются признаки болезней и плесени, посторонние включения и хруст от минеральной примеси. 

Не допускается содержание гидрогенизированных жиров, маргарина.

Хлеб должен быть упакован в полимерную пленку или пакеты из полимерного материала, в том числе в потребительской нарезке. По согласованию с заказчиком допускается поставка хлеба без потребительской нарезки. Для упакованных изделий допускается незначительная морщинистость.

	5.
	Хлеб белый из пшеничной муки высшего или первого сорта в нарезке
	ГОСТ 26987-86. «Хлеб белый из пшеничной муки высшего, первого и второго сортов. Технические условия», ГОСТ 31752-2012 «Изделия хлебобулочные в упаковке. Технические условия».

По согласованию с заказчиком допускается поставка хлеба без потребительской нарезки.*

Содержание в 100г продукта: жира - 1-8%, белка - 8-13%, углеводов - 45-55%


Продукция масложировой промышленности

	№

п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или основные требования к качеству

	1.
	Масло подсолнечное:

- рафинированное дезодорированное сорта «Премиум»
	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»


Продукция мукомольно-крупяной промышленности

	№п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или    основные требования к качеству

	1.
	Хлопья овсяные «Экстра» или «Геркулес»
	ГОСТ 21149-93 «Хлопья овсяные. Технические условия»

	2.
	Крупа овсяная высшего сорта
	ГОСТ 3034-75 «Крупа овсяная. Технические условия»

	3.
	Горох шлифованный первого сорта: целый или колотый
	ГОСТ 6201-68 «Горох шлифованный. Технические условия»

	4.
	Крупа гречневая: ядрица быстроразвариваюшаяся первого сорта 
	ГОСТ Р 55290-2012 «Крупа гречневая. Технические условия»

	5.
	Крупа кукурузная шлифованная №1 или №2
	ГОСТ 6002-69 «Крупа кукурузная. Технические условия»

	6.
	Крупа манная марки М
	ГОСТ 7022-97 «Крупа манная. Технические условия»

	7.
	Мука пшеничная хлебопекарная высшего сорта
	ГОСТ Р 52189-2003. Мука пшеничная. Общие технические условия 

	8.
	Мука пшеничная хлебопекарная первого сорта
	ГОСТ Р 52189-2003. Мука пшеничная. Общие технические условия

	9.
	Крупа пшено шлифованное  высшего сорта
	ГОСТ 572-60 «Крупа пшено шлифованное. Технические условия»

	10.
	Крупа рис шлифованный первого сорта
	ГОСТ 6292-93 «Крупа рисовая. Технические условия

	11.
	Макаронные изделия группы А (вермишель, соломка, рожки, перья, лапша и др) высшего сорта
	ГОСТ 31743-2012 «Изделия макаронные. Общие технические условия»

	12.
	Макаронные изделия группы А  (вермишель, лапша) высшего сорта яичные
	ГОСТ 31743-2012 «Изделия макаронные. Общие технические условия»

	13.
	Сухари панировочные из хлебных сухарей высшего сорта
	ГОСТ 28402-89 «Сухари панировочные. Общие технические условия (с Изменением N 1)»


Продукция плодоовощная свежая

	№п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или основные требования к качеству

	1.
	Картофель продовольственный свежий не ниже первого класса: ранний – картофель урожая текущего года, реализуемый до 1 сентября; поздний – картофель урожая текущего года, реализуемый с 1 сентября
	ГОСТ Р 51808-2013 «Картофель продовольственный. Технические условия», ГОСТ 7176-85 «Картофель свежий продовольственный, заготовляемый и поставляемый. Технические условия»

	2.
	Морковь столовая свежая не ниже первого класса
	ГОСТ 32284-2013 «Морковь столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия», ГОСТ 1721-85 «Морковь столовая свежая, заготовляемая и поставляемая. Технические условия»

	3.
	 Свекла столовая свежая не ниже первого класса
	ГОСТ32285-2013 «Свекла столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия», ГОСТ 1722-85 «Свекла столовая свежая, заготовляемая и поставляемая. Технические условия»

	4.
	 Лук репчатый свежий первого класса
	ГОСТ Р 51783-2001 «Лук репчатый свежий, реализуемый в розничной торговой сети», ГОСТ 1723-86 «Лук репчатый свежий заготовляемый и поставляемый. Технические условия»

	5.
	Капуста белокочанная свежая первого класса раннеспелая, среднеспелая, среднепоздняя и позднеспелая
	ГОСТ Р 51809-2001 «Капуста белокочанная свежая,. реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия»

	6.
	 Апельсины свежие не ниже первого сорта 
	ГОСТ Р 53596-2009  «Плоды цитрусовых культур для употребления в свежем виде. Технические условия» 

	7.
	 Лимоны свежие не ниже первого сорта 
	ГОСТ Р 53596-2009 «Плоды цитрусовых культур для употребления в свежем виде. Технические условия»

	8.
	 Мандарины свежие не ниже первого сорта 
	ГОСТ  Р 53596-2009 «Плоды цитрусовых культур для употребления в свежем виде. Технические условия» 

	9.
	 Бананы свежие не ниже первого класса
	ГОСТ Р 51603-2000 «Бананы свежие. Технические условия»

	10.
	 Яблоки свежие поздних сроков созревания не ниже   первого сорта
	ГОСТ 21122-75 «Яблоки свежие поздних сроков созревания. Технические условия»

	11.
	 Яблоки свежие ранних сроков созревания первого сорта
	ГОСТ 16270-70 «Яблоки свежие ранних сроков созревания. Технические условия»


Продукция плодоовощная консервная, охлажденная, замороженная и сушеная

	№п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или основные требования к качеству и безопасности

	1.
	Томатная паста экстра или высшего сорта без соли
	ГОСТ 54678-2011 «Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия»

	2.
	Томатное пюре высшего сорта 
	ГОСТ 54678-2011 «Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия»

	3.
	Огурцы с зеленью в заливке  (залитые раствором лимонной кислоты и поваренной соли)
	ГОСТ 31713-2012 «Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке. Технические условия».

ГОСТ Р 53127-2008 «Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке. Технические условия».

Не допускается использование острых (жгучих) специй и приправ (перца, горчицы, хрена и др.), уксуса (уксусной кислоты).

	4.
	Огурцы консервированные без добавления уксуса для детского (дошкольного и школьного) питания


	Внешний вид – огурцы целые длиной до 110мм, диаметром не более 50мм, без плодоножек и остатков цветков, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических и других повреждений.

Цвет – огурцы оливково-зеленые или оливковые без пятен и ожогов. Консистенция – огурцы крепкие, упругие, без пустот, с плотной хрустящей мякотью, с недоразвитыми семенами.

Вкус и запах – слабо-кислый умеренно-соленый, запах приятный с ароматом пряностей, без посторонних привкусов и запахов. Качество заливки – заливка практически прозрачная с желтоватым оттенком с частицами пряностей.

Массовая доля огурцов от общей массы огурцов с рассолом должна быть не менее 55%.

Не допускается использование острых (жгучих) специй и приправ (перца, горчицы, хрена и др.).

	5.
	Огурцы соленые стерилизованные (консервированные без уксуса) для детского (дошкольного и школьного) питания
	Внешний вид  - огурцы целые длиной до 110мм, диаметром не более 50мм, без плодоножек и остатков цветков, чистые, не сморщенные, не мятые, без механических и других повреждений. Цвет - огурцы оливково-зеленые или оливковые без пятен и ожогов. Консистенция - огурцы крепкие, упругие, без пустот, с плотной хрустящей мякотью, с недоразвитыми семенами. Вкус и запах  - слабокислый, умеренно-соленый, запах приятный с ароматом пряностей, без посторонних привкусов и запахов.

Качество заливки  заливка практически прозрачная с желтоватым оттенком с частицами пряностей.

Массовая доля огурцов от общей массы огурцов с рассолом должна быть не менее 50%.

Не допускается использование острых (жгучих) специй и приправ (перца, горчицы, хрена и др.).

	6.
	Чернослив целые плоды без косточки высшего сорта
	ГОСТ 28501-90 «Фрукты косточковые сушеные. Технические условия»

Плоды необработанные (несульфитированные); обработанные (сернистым ангидридом) допускаются только для приготовления блюд с тепловой обработкой (компотов) - на этикеточной надписи должна быть указана соответствующая информация.

	7.
	Абрикосы сушеные без косточки (курага) высшего сорта
	ГОСТ 28501-90 «Фрукты косточковые сушеные. Технические условия»  

Плоды необработанные (несульфитированные); обработанные (сернистым ангидридом) допускаются только для приготовления блюд с тепловой обработкой (компотов) - на этикеточной надписи должна быть указана соответствующая информация.

	8.
	Виноград сушеный высшего сорта видов изюм и кишмиш 
	ГОСТ 6882-88 «Виноград сушеный. Технические условия» 

	9.
	Соки фруктовые и фруктово-овощные восстановленные  в ассортименте


	Технический регламент Таможенного союза  ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»

Кислотность (массовая доля титруемых кислот) не более 1,3 %. 

	10.
	Соки фруктовые и фруктово-овощные для детского питания, в том числе обогащенные, в ассортименте


	Технический регламент Таможенного союза  ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»

Внешний вид и консистенция соков: однородная непрозрачная жидкость с равномерно распределенной тонкоизмельченной мякотью или без нее. Допускается осадок на дне тары. Допускается наличие частиц мякоти для соков из цитрусовых (за исключением цедры и альбедо). 

Вкус и аромат: хорошо выраженные, свойственные соответствующим концентрированным сокам. Для соков из цитрусовых плодов - натуральная, естественная горечь и легкий привкус эфирных масел. Не допускаются посторонние привкус и запах. Цвет: однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима, из которых были изготовлены восстановленные соки. 

	11.
	Нектары фруктовые и фруктово-овощные в ассортименте
	ГОСТ Р 52187-2003 «Консервы. Продукция соковая. Нектары фруктовые и фруктово-овощные. Общие технические условия»*

Кислотность (массовая доля титруемых кислот) не более 1,3 %. 


Продукция сахарной промышленности

	№п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или  основные требования к качеству

	1
	Сахар-песок (сахар белый кристаллический)
	ГОСТ 21-94 «Сахар-песок. Технические условия»  или ГОСТ Р 53396 «Сахар белый. Технические условия»

	2
	Сахар-песок (сахар белый кристаллический), фасованный по 5-10 г
	ГОСТ 21-94 «Сахар-песок. Технические условия» или ГОСТ Р 53396-2009 «Сахар белый. Технические условия».

Сахар должен быть расфасован в легко вскрываемые ребенком школьного возраста упаковки из бумаги, полимерного или комбинированного материала массой нетто 5 и/или 10 г


Изделия кондитерские мучные и сахаристые

	№п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или основные требования к качеству и безопасности

	1.
	Печенье из пшеничной муки не ниже первого сорта - сахарное или затяжное, в том числе витаминизированное 
	ГОСТ 24901-89 «Печенье. Общие технические условия»*

Не допускается содержание гидрогенизированных жиров, маргарина.

Печенье должно быть поштучно упаковано в индивидуальную потребительскую упаковку массой нетто в соответствии с примерным меню.

Содержание в 100 г продукта: жира – не более 25г, сахара – не более 25г.


Продукция чайной, соляной промышленности, пищевые концентраты и мед

	№п/п
	Наименование пищевого продукта
	Обозначение нормативных правовых актов и нормативных документов или  основные требования к качеству и безопасности

	1.
	Чай черный байховый фасованный крупный (листовой) высшего или  первого сорта
	ГОСТ 1938-90  «Чай черный байховый фасованный. Технические условия»*

Пакетики для разовой заварки должны быть массой нетто не более 0,75 г.

	2.
	Соль поваренная пищевая выварочнаясортов экстра или высшиййодированная  
	ГОСТ Р 51574-2000  «Соль поваренная пищевая. Технические условия»*

	3.
	Какао-порошок
	ГОСТ 108-76«Какао-порошок. Технические условия» 

	4.
	Какао-напиток быстрорастворимый для детского (дошкольного и школьного ) питания, в т.ч. обогащенный микронутриентами
	Внешний вид: сыпучая масса коричневого цвета разной степени интенсивности с различными оттенками, допускается наличие неплотно слежавшихся комочков. Вкус и запах: свойственные данному виде продукта, с ароматом ванили, без посторонних привкуса и запаха. Напиток должен разводиться в горячем молоке или воде без комочков. В готовом напитке допускается осадок какао-порошка. В составе напитка не допускается наличие сухого молока.

	
	Кисели на плодовых или ягодных экстрактах, концентрированных соках в брикетированном или насыпном виде, в т.ч. обогащенные микронутриентами, в ассортименте
	ГОСТ 18488-2000 «Концентраты пищевые сладких блюд. Общие технические условия»*

	5.
	Кофейный напиток злаковый, в том числе обогащенный микронутриентами для детского питания (дошкольного и школьного возраста)
	ГОСТ Р 50364-92 «Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые. Технические условия»

ГОСТ Р 50364-92 «Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые. Технические условия»

Внешний вид: порошок однородной консистенции. Допускается включения частиц сырья согласно рецептуре и уплотнение массы порошка. Готовый напиток должен представлять собой непрозрачную жидкость с нерастворенным осадком. Цвет: коричневый. Вкус и аромат: приятные, ярко выраженные, свойственные компонентам, входящим в состав продукта. Посторонние привкус и запах не допускаются. Массовая доля влаги в концентрате не более 7%. Массовая доля экстрактивных веществ не менее 25%. При производстве продукта не допускается использование кофе, кофеина и других тонизирующих веществ.

	6.
	Напиток кофейный из цикория (сухой растворимый или концентрат), в том числе обогащенный микронутриентами
	ГОСТ Р 50364-92 «Концентраты пищевые. Напитки кофейные растворимые. Технические условия»

По консистенции концентрат должен представлять собой вязкую концентрированную жидкость без осадка и посторонних частиц. Допускается лёгкая опалесценция. Цвет концентрата темно-коричневый. Вкус и аромат концентрата должен быть горько-кисловатым с ароматом, свойственным данному продукту. Не допускаются присутствие посторонних запахов и привкуса, а также затхлости. Массовая доля растворимых сухих веществ не менее 70%. Растворимость в горячей воде (96-98°С) не более 1 мин. Посторонние примеси не допускаются. При производстве напитка не допускается использование кофе, кофеина и других тонизирующих веществ.

	7.
	Лист лавровый сухой
	ГОСТ 17594-81 «Лист лавровый сухой. Технические условия» 

	8.
	Кислота лимонная 
	ГОСТ 908-2004«Кислота лимонная моногидрат пищевая. Технические условия» 


Примечание: 

* - Допускается поставка и использование пищевых продуктов, выработанных по другим техническим документам, с показателями  качества не ниже ГОСТ, указанных в таблице.

**- В соответствии  с решением Евразийской экономической комиссии № 297 от 10 декабря 2013 г. «О порядке введения в действие технического регламента Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013)» до 31 декабря 2015 года допускается производство и выпуск в обращение на таможенной территории молочных продуктов, выработанных в соответствии с обязательными требованиями, ранее установленными законодательством  государства – члена ТС, то есть Федеральным законом «Технический регламент на молоко и молочную продукцию» от 12 июня 2008 г. № 88-ФЗ с изменениями от 22 июля 2010 г. № 163-ФЗ, при наличии документов об оценке (подтверждении) соответствия продукции указанным обязательным требованиям, выданных или принятых до дня вступления в силу технического регламента. Продукция маркируется национальным знаком соответствия (знаком обращения на рынке) в соответствии с законодательством государства – члена.

Исполнитель_____________И.Н.Позигун
Заказчик   ______________ О.В.Симоненко
Приложение № 2 – 

Расходы на горячее питание.
Сроки оказания услуг 

с 11.01.2021 г. по 26.02.2021 г.
	Наименование услуг
	Количество детей
	Количество дней
	Посещаемость

%
	Сумма на 1 ребенка в день (руб.)
	Общая сумма (руб.)

	СанПиН 2.4.1.3049-13 "Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы дошкольных образовательных организаций"

	- расходы на горячее питание детей осуществляется  из расчета 215 руб. 46 коп. в день на одного ребенка в группе с 12 часовым пребыванием от 3-х лет   согласно Постановления Администрации Каменского района № 144 от 30.12.2015г. и Решения № 276 от «23»_12_ 2020г. Каменского районного Собрания депутатов "О бюджете Каменского района на 2021 год и на плановый период 2022 и 2023 годов"

	100

	33

	80%
	215,46


	568 814,40

	- расходы на горячее питание детей осуществляется  из расчета 196 руб. 64 коп. в день на одного ребенка в группе с 12 часовым пребыванием до 3-х лет   согласно Постановления Администрации Каменского района № 144 от 30.12.2015г. и Решением № 276  от «23»_12.2020г_ Каменского районного Собрания депутатов "О бюджете Каменского района на 2021 год и на плановый период 2022 и 2023 годов"


	6


	33


	80%
	196,64


	31 069,12


	ИТОГО:
	                                                             599 883,52

	
	

	
	

	ИСПОЛНИТЕЛЬ: 

ИП Позигун И.Н.
	ЗАКАЗЧИК:

МБДОУ детский сад  №2 «Светлячок»


Директор_____________И.Н.Позигун                          Заведующий _____________О.В.Симоненко












